Zapekané brambory s uzenym a okurkou

Priprava

Do zapékaci misy dame olej a krouzivym
pohybem ho rozlijeme po dné i po sténach.
Brambory uvafime ve slupce, oloupeme a
protlacime pfes kole¢ko na salat. Cibuli a
okurky nakrgjime na drobné kosticky. Syr
nastrouhdme na jemno. Vejce rozSlehame s 1
IZici vody. Dno formy s olejem posypeme 1
IZiCkou kofeni, pfidame obrané uzené maso,
cibuli, okurky a brambory. Povrch posypeme
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pouze urovname, nestlacujeme. Dame zapéct
do trouby pfi 200°C na 15 - 20 minut.
RozSlehana vejce s vodou opepfime dle chuti
a vmichame do nich jemné nastrouhany syr,
nesolime. Zape€ené brambory zalijeme vejci
a dopeceme do Cervena asi 20 - 30 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

956 kalorii ,2 g cukrii ,72 g tukd ,25 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/zapekane-
brambory-s-uzenym-a-okurkou

Ingredience

e 100 g uzeného masa

o 1 stfedni cibule

e 4 |zice slunecnicového oleje

o 2 I1ZiCky kofeni na americké brambory
e 100 g sladkokyselych okurek

e 300 g brambor varenych ve slupce

o 3 platky eidamu

e 3vejce

o mlety pepr dle chuti

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zelenina, Klasika, Hlavni chod
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