Zapékane brambory se slaninou

Priprava

Mnozstvi ingredienci (brambory, slanina,
cibule) dle velikosti zapékaci misy. Zapékaci
misu vymazeme sadlem. Oloupeme brambory
a nakrajime na 0,5 cm silné platky, rozkrojime
cibuli na pal a pak na platky, nakrajime
slaninu (idealni koupit rovnou krajenou). Do
misy dame na dno nejdfive nakrajené syrové
brambory, na né prouzky cibule, dukladné
posolime a podle potfeby popepfime, pak
slaninu. Pak zase brambory, cibule, sul, pepf,
slanina... Posledni vrstvu tvofi brambory, sul,
pepf. Poté rovnomérné zalijeme smetanou,
dulezité je nedavat brambory a slaninu moc
natésno nebo nahusto, jinak tim smetana
dobre neprotece. Pfikryjeme vikem misy,
dame zapéct na 230 °C, cca 1 hodinu, dokud
nezacnou horni brambory zlatnout. Mezitim si
najemno nastrouhame syr. AZ budou hotové
brambory, posypeme syrem a bez vika
peceme jesté asi 10 minut, az zacne lehce
zlatnout i syr.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 10min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

2343 kalorii ,0 g cukr ,177 g tuka ,108 g
bilkovin

Odkaz: https://srecepty.cz/zapekane-
brambory-se-slaninou

Ingredience

e 1/2 kg brambor

e 300 g anglické slaniny
e 1-2 cibule

e 215 g smetany

e 250 g Eidamu

e kousek sadla

e sul

* pepi

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Rychlovka, Rodina, Hlavni chod
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