Zd'arsky kolac

Priprava

Nastrouhame tuk a na vale zpracujeme s
ostatnimi prisadami tésto, které nechame v
chladu odpocinout nejméné hodinu. Pak asi
ze 3/4 tésta vyvalime placku, kterou valeCkem
pfeneseme na vymazany plech. Okraje
upravime a naplnime makovou nebo
tvarohovou naplni, pfipadné povidly. Ze
zbyvajiciho tésta udélame véalecky, ze kterych
na kolaci udélame mfizky. Pomazeme
rozkvedlanym vejcem a upeCeme ve stfedné
teplé troubé.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 1

3116 kalorii , 0 g cukrli ,90 g tuk( ,48 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/zdarsky-kolac

Ingredience

e 400 g polohrubé mouky

e 240 g cukru moucka

e 100 g Hery

e 3 ks vajec (z tohho 1 na potfeni)

« 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1 sacek vanilkového cukru

« strouhana citronova kiira

e mléko na zadélani

e makova nebo tvarohova ngpln

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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